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“ARGENTO VIVO” 
il menù per gruppi alla ricerca dell’enogastronomia tipica dell’Oltrepo Pavese 

 

Prima del pranzo o della cena visita alla Cantina e alla Cave degli Spumanti, accompagnati dal 
produttore che illustrerà le tecniche di vinificazione e di invecchiamento dei vini e la produzione 
degli Spumanti bianchi e rosè con il Metodo Classico e Metodo Martinotti. Le visite alla Cantina 
possono essere svolte, oltre che in italiano, in tedesco e in inglese. 

 
ANTIPASTO 

Affettati tipici dell’Oltrepo Pavese - SALAME, COPPA, PANCETTA - con gnocco fritto 
 

PRIMO PIATTO 
Risotto al radicchio rosso con crema alla toma d’Oltrepo Pavese 

 
PIETANZA 

Coppa di maiale al forno alla salsa di zafferano con patate al forno 
 

BUFFET DI DOLCI 
Torta di mele con crema pasticcera 

 
Caffè con piccola pasticceria di torrone morbido con copertura al fondente 

 
VINI IN ABBINAMENTO DEL PODERE SAN GIORGIO 

Noblesse Pinot Nero vinificato in bianco O.P. D.O.C. 
Rebecca Bonarda vivace O.P. D.O.C. 

Sangue di Giuda O.P. D.O.C. 
 
 

Il menù sopra esposto è un esempio di quello che possiamo offrire per gruppi alla ricerca delle 
tradizioni del territorio. Ideale per agenzie di viaggio che vogliono proporre l’Oltrepo Pavese ai 
propri clienti italiani ed esteri. Il menù comunque, in fase di prenotazione, può essere personaliz-
zato in base alle singole richieste ed esigenze. “ARGENTO VIVO” è un menù servito tutto a tavo-
la. Il menù è valido per un numero minimo di 60 persone. 

 
 

PER MAGGIORI INFORMAZIONI E/O APPUNTAMENTI 331.8969931 
 
 
 


